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PROFESORADO

Profesorado Invitado

e Jacint Arnau -IRTA

e Narcis Grebol -IRTA

e José M@ Monfort -IRTA

e José Antonio Garcia -IRTA

¢ Alfonso Cardenal -Consej. Sanidad — Junta
¢ Javier Cascallana -Consej. Sanidad — Junta
o Beatriz Hernanz -Consej. Sanidad — Junta
¢ Pedro Moriano -Consej. Sanidad — Junta

¢ José Pozo -Consej. Sanidad — Junta

o Gabriel Sancho -Consej. Sanidad — Junta

¢ Juan Antonio Ordéfiez ~-UCM

e Isabel Cambero-UCM

e Lorenzo de la Hoz -UCM

¢ Juan Miguel Rodriguez -UCM

e Gonzalo G?de Fernando -UCM

e Rafael Jordano -UCO

e [ciar Astiasaran -Univ. de Navarra

e Diana Ansorena -Univ. de Navarra

e David Barreiro -EUROCARNE

¢ José Antonio Beltran -Univ. Zaragoza
e Agustin Arifio -Univ. Zaragoza

e Juan Céaceres -ENAC

¢ Fernando Solano -Consorcio de Jabugo
¢ Rosa Flores -Consorcio de Jabugo

e Carmen Pin -Norwich Institute

e Luis Herrero -MARM

e Francisco Jiménez —CSIC

¢ Begofia Olmedilla-CSIC

e Miguel Morillo -IGP Ternerex

e Raul Muiiz -IGP Corderex

e Andrés Otero -Univ. Le6n

e David Tomas -AINIA

e M2 Dolores Garrido -Univ. de Murcia
e Julio Tapiador -Divisa Ibérica Plus

e Susana Fiszman Dal Santo - IATA

Profesorado de la UEX

Jesls Ventanas-T Alimentos, F Veterinaria
Teresa Antequera-T Alimentos, F Veterinaria
Carmen Garcia-T Alimentos, F Veterinaria
Jorge Ruiz-T Alimentos, F Veterinaria

David Morcuende-T Alimentos, F Veterinaria
Sonia Ventanas-T Alimentos, F Veterinaria

M2 Trinidad Pérez-T Alimentos, F Veterinaria
Mario Estévez-T Alimentos, F Veterinaria
Miguel Angel Asensio-Nutr y Brom., F Veterinaria
Juan José Cordoba-Nutr y Brom., F Veterinaria
M? Mar Rodriguez-Nutr y Brom., F Veterinaria
Félix Nufiez-Nutr y Brom., F Veterinaria

M2 Elena BermUdez-Nutr y Brom., F Veterinaria
Rocio Casquete-Nutr y Brom., F Veterinaria

M2 Jesis Andrade-Nutr y Brom., F Veterinaria
Lourdes Martin -T Alimentos, EIA

Ana Isabel Andrés -T Alimentos, EIA

M2 Luisa Timoén -T Alimentos, EIA

Ana |. Carrapiso -T Alimentos, EIA

Juan F. Tejeda -T Alimentos, EIA

M2 JesUs Petrén -T Alimentos, EIA

M? Guia Cérdoba -Nutr y Brom., EIA

Alberto Martin -Nutr y Brom., EIA

Emilio Aranda -Nutr y Brom., EIA

M2 José Benito -Nutr y Brom., EIA

Francisco Pérez -Nutr y Brom., EIA

Santiago Ruiz-Moyano -Nutr y Brom., EIA
Alejandro Hernandez -Nutr y Brom., EIA
Joaquin Rey -Sanidad Animal, F Veterinaria
Marcos Pérez -Toxicologia, F Veterinaria
Francisco Soler -Toxicologia, F Veterinaria
Enrique Pérez -Parasitologia, F Veterinaria

Eva Frontera -Parasitologia, F Veterinaria
Francisco J. Serrano -Parasitologia, F Veterinaria
Pedro Rodriguez -Produccién Animal, F Veterinaria
Julio Tovar -Produccion Animal, F Veterinaria
Alejandro Salas -Fisica, F Veterinaria



INSTALACIONES Y EQUIPAMIENTOS.

La Facultad de Veterinaria de la UEx cuenta actualmente con aulas, salas de seminario,
bibliotecas, laboratorios y plantas piloto equipadas para impartir la docencia con el nivel
exigible en un postgrado especializado en Ciencia y Tecnologia de la Carne; asi como
una importante dotacion de infraestructura especifica, obtenida en convocatorias
competitivas. Para facilitar el trabajo personal de los alumnos tendran a su disposicion
todas las mafanas, de lunes a viernes, entre las 9 y las 15 horas, en la biblioteca de
Higiene y Tecnologia de los Alimentos, la bibliografia especifica; tanto en soporte papel
(libros, revistas, publicaciones, tesis, etc.) como mediante el acceso via Internet a las
fuentes recomendadas por el Profesor mediante una red Wifi de libre acceso para los
alumnos de la UEx.

Ademas, se unen a este equipamiento las instalaciones del Servicio de innovacion en
Productos de Origen Animal (SiPA). Este servicio de reciente inauguracion, consta de
varios laboratorios enfocados a la innovacion y el andlisis de productos de origen
animal, principalmente carne y productos carnicos, desde el punto de vista tecnolégico
como de seguridad alimentaria.




PROGRAMA DE FORMACION

El Master en Ciencia y Tecnologia de la Carne consta de 60 créditos ECTS en los

que se incluyen aspectos relacionados con la obtencidn y transformacion de la carne,

composicion, valor nutritivo, evaluacion sensorial, analisis fisico-quimico vy

microbioldgico y la legislacion de carne y productos carnicos. Asimismo, aborda la

evaluacion y gestion de riesgos y aseguramiento de la calidad. También incluye la

realizacion de préacticas externas y la elaboracion de una memoria fin de Master.

Primer Cuatrimestre (Octubre a Enero)

Materia 1: Obtencion y Transformacion de la
Carne (6 creditos).

Materia 2: Transformaciones de origen microbiano
(6 créditos).

Materia 3: Analisis fisico-quimico (6 créditos).
Materia 4: Analisis microbiol6gico y evaluacion
toxicologica (6 créditos).

Materia 5: Practicas externas en laboratorios o

empresas carnicas (6 créditos).

Seqgundo cuatrimestre (Febrero a Junio)

Materia 6: Evaluacién sensorial (6 créditos).

Materia 7: Evaluacién y gestion de riesgos (6 créditos).
Materia 8: Productos de calidad diferenciada (6 créditos)
Materia 9: Legislacion y gestion de calidad (6 créditos).

Materia 10: Memoria Fin de Master (6 créditos).

Las sesiones del Master tendran lugar en horario de tarde (16°30-20"30 h), de lunes a

jueves. Constaran de una presentacion del tema por el Profesor, seguida de las précticas,
demostraciones y elaboraciones en plantas piloto. También se realizaran Visitas

programadas a Empresas Carnicas, que se completaran con un Viaje de Practicas a las

principales industrias carnicas a nivel nacional junto con los Profesores durante el
segundo cuatrimestre del curso.

Las estancias en Laboratorios y Empresas podran realizarse a lo largo del curso y/o
durante los periodos no lectivos (Enero-Febrero o Julio-Agosto). Para la realizacion de
dichas estancias se han establecido los convenios de colaboracion educativa, ademas de
con la Junta de Extremadura y Centros de Investigacion, con las siguientes empresas:
Mataderos Industriales Soler, S.A. (Cartama ,Malaga); MAFRESA (Fregenal de la
Sierra ,Badajoz); Dehesa Serrana S.A. (Herreruela ,Caceres); lIberselec (Montanchez
,Céceres); Sefiorio de Montanera S.L. (Badajoz); Campofrio Alimentacion S.A.

(Torrijos, Toledo); Montesano S.A. (Jerez de los Caballeros ,Badajoz); Resti Sanchez,



S.A (Mérida ,Badajoz); Jamones Ibéricos Rosco (Montanchez, Céaceres); Sociedad
Industrial Carnicas Ibéricas S.A. (Borba-Campomaior, Portugal). Ademas, la UEX tiene
formalizado mas de 200 convenios con otras entidades y empresas, algunas de la cuales
pertenecen al sector carnico, (COVAP-Cérdoba, HERLUSA-Arroyo de la Luz,
Céceres,...). Al final de la estancia se requerira la presentacion de un informe y la

exposicion oral del trabajo realizado en la Memoria de Fin de Master.

ORGANIZACION ADMINISTRATIVA

Los aspirantes deberan acreditar un titulo de Licenciado o Grado relacionado con
materias basicas y especificas del campo de la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.
Al ser un curso de alta especializacion y con contenidos de marcado caracter practico y

experimental, esta disefiado para atender a 15 participantes por edicion, lo que sera

respetado rigurosamente para la seleccion de los candidatos. Para la seleccion se

valoraran, prioritariamente, el expediente académico y la experiencia cientifica o

profesional sobre carne y productos carnicos.

Documentacion a presentar:

*Impreso de preinscripcion

*Fotocopia del DNI o Pasaporte

*Certificacion ~ Académica  Personal o
documento acreditativo expedido por la
Universidad donde consten las asignaturas
cursadas, créditos superados y nota media
obtenida

*Fotocopia del titulo por el que solicitan el
acceso

*En el caso de titulados en universidades
extranjeras, deberan presentar fotocopia del
Suplemento Europeo al Titulo o la fotocopia
del titulo junto con un certificado de la
Universidad o Institucion de origen donde
conste que el titulo da acceso a ensefianzas de
master/posgrado en el pais expedidor, asi como
certificado de la nota media obtenida en la
titulacion de acceso. Los documentos
académicos deberan presentarse traducidos al
castellano y legalizados si no proceden de un
pais del Espacio Europeo de Educacion
Superior

*Breve curriculo en el modelo oficial (ver
web), al que se acompafiara la justificacion de
los méritos alegados, en aquellos masteres que
asi se especifique.

Lugar de presentacion

Seccidon de Becas, Tercer Ciclo
y Titulos Propios.

Rectorado de Céceres. Palacio
de la Generala

Plaza de Caldereros, 1
10003CAceres.

Plazos

Preinscripcion del 28 de Junio al 21
de Julio de 2010(publicacion de
admitidos a 28 julio 2010).

En caso de existir plazas
disponibles, se abrira un nuevo
plazo del 1 al 30 de septiembre.

Matricula oficial

Una vez admitidos, los candidatos seleccionados formalizaran la matricula

en la Secretaria de la Facultad de Veterinaria, centro al que se adscribe el

titulo Oficial de Master en Ciencia y Tecnologia de la Carne.

Las Tasas de Matricula para el curso completo se estiman en 1.500 €

(que es posible abonar en dos plazos).

Mas informacion y modelos de documentos en:

http://www.unex.es/unex/unex/gobierno/direccion/viceplan/estructura

/masteres_oficiales/




AYUDAS AL ESTUDIO

Diversas Entidades (MEC, Fundacion Carolina, Colegios Profesionales, Entidades

Bancarias) ofrecen Becas de financiacion de la matricula y Becas que cubren total o

parcialmente los gastos derivados de la realizacion del Master.

- Linea ICO — Préstamos
Renta Universidad

Informacion:

Oficina Universitaria de
Céceres - Banco Santander
Fac. de Filosofia y Letras
(D. Juan Gabriel Lorenzo)

- Becas Fundacién
Carolina:

Viaje, matricula (Parc.)

y estancia para graduados
Iberamericanos.

- Becas Erasmus:
obtencion de doble
titulacién de Master en
Ingenieria Alimentaria por
la Escuela Politécnica
Superior de Beja.

- Becas Proyecto
Consolider, para
matricula.

- Becas Campofrio, para
Estancias

- Becas Colegio Oficial de
Veterinarios (Céceres y
Badajoz) para matricula de
colegiados.

- Ayudas para viajes de
practicas y practicas
externas de la Junta de

Extremadura.
ORGANIZA: COLABORA:
EVicerrectorado Fundacion
zde :
2 Planificacion CarOllna
EX 2 Académica

FINANCIADO POR:

UNION EUROPEA o T =T w JunTA DE EXTREMADURA
FondO Europeo de DE ESPARA ﬁmﬂm . Consejeria de Sanidad y Dependencia
Desarrollo Regional

Ayudas de Movilidad para

bn . id Profesores de la Direccién General
Solider Ingeﬂl de Universidades

2,010 (Secretaria de Estado de
E‘r]:llsel'l'l.lsa’ Universidades, Ministerio de Ciencia

e Innovacion)
CSD2007 - 00016




INFORMACION ADICIONAL

Secretaria del Master en Ciencia y Tecnologia de la Carne
Facultad de Veterinaria

Campus Universitario 10003 Céceres

Teléfono: 927 25 71 01 — Extensién: 51386

Fax: 927 257110

infovet@unex.es (informacion administrativa)

ventanas@unex.es (informacion académica)

gestorali@unex.es (informacién general)
htpp://veterinaria.unex.es

http://www.unex.es/unex/unex/gobierno/direccion/viceplan/estructura/masteres_oficiales/
http://www.carnisenusa.org/index.php?module=inicio&lang=es
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