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La importancia de controlar
la seguridad alimentaria en
nuestra sociedad

El brote de salmonelosis asociado al consumo de pollo
precocinado envasado al vacio, en el que se han visto
afectadas mas de 2.000 personas en toda Espafia, inclui-
das 141 personas en nuestra Comunidad, vuelve a poner
de manifiesto la importancia del control de la seguridad
alimentaria.

Resulta inadmisible para una sociedad avanzada como la
nuestra el que todavia se produzcan episodios de intoxica-
cion masiva debido al crecimiento y multiplicacion de bac-
terias, que denotan la aplicacion de practicas de higiene en
la preparacion de alimentos defectuosas y mas propias de
paises subdesarrollados con dificultades incluso para el abas-
tecimiento de alimentos a sus poblaciones.

El cambio en los hébitos alimenticios de las sociedades desa-
rrolladas, que derivan en el aumento del consumo de ali-
mentos muy manipulados y préacticamente listos para ser
ingeridos sin ninguna preparacion culinaria adicional, puede
dar lugar a que aumenten los riesgos o probabilidades de
que los alimentos puedan resultar contaminados. Es por esto
que las empresas alimentarias deben esforzarse, ya que son
las principales responsables de garantizar que los alimentos
gue ponen en el mercado son seguros, en implantar eficaz-
mente sistemas de autocontrol de sus procesos de elabora-
cion de alimentos e identificar los peligros significativos inhe-
rentes a su actividad para prevenir que éstos aparezcan.
Simultaneamente las autoridades sanitarias deben intensificar
sus actividades de Control Oficial, de manera que resulte efi-
caz su labor de supervision del cumplimiento de la legislacién
alimentaria y no pueda quedar en entredicho su actuacion.

Sin olvidar que ademas del control de los peligros clasi-
cos, como el asociado a la contaminacion de los alimen-
tos con Salmonella, deben contemplarse nuevos peligros
0 aquellos otros que parecen emerger, como es el caso
del Anisakis en los pescados y para el que el nimero de
esta revista dedica la portada y un reportaje.
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Nodrida presencia de
joves en el seminari de
formacid continuada
d’emergencies

El passat 24 i 25 de Setembre es va celebrar al
Col-legi de Metges de Palma el seminari de formacio
continuada d’emergéncies. Sergi Serrano i ltala Sunyer
ens varen parlar de les situacions que més habitual-
ment ens podem trobar en un Servei d’emergéncies i
de com solucionar-les amb éxit. La nombrosa assistén-
cia va ser fonamentalment de socis molt joves, que
guedaren molt satisfets amb els casos practics que
varen mostrar els ponents.

CONEGUEM ELS NOSTRES SOCIS

Fa anys que ens veiem a cada curs i moltes vegades no sabem ni el nom d'aquella persona que se’ns seu sempre al davant.
AVEPA Balears us proposa un breu qliestionari que ens ajudara a conéixer-nos una mica més a tots plegats.

Nom: Nicole Wallner.
Edat: 27.

Estat civil: Soltera.
Fills: Ninguno.
Afeccions: Viajar y leer.

Quin és el teu menjar preferit? Paella ibicenca.
| el que més avorreixes? Espinacas.

Quin llibre tornaries a rellegir?
El sefior de los anillos.

A quin lloc del moén tagradaria perdre’t uns
dies? Por algln pais del centro de Africa.

Amb qui hi anidies? Con mi pareja, mi hermana,
algunos amigos.

D’aquells ideals juvenils, qué en queda?
La ilusion.

Quin animal t’agradaria ser? Un gato.

De no ser veterinari, a qué t’hauries dedicat?
No lo sé.

Nom: David Roméan Catalan.
Edat: 26.
Estat civil: Soltero.

Fills: Ninguno.

Afeccions: Ver buenas peliculas, leer buenos libros vy,
sobre todo,VIAJAR.

Quin és el teu menjar preferit? “Arrds amb costra”.
| el que més avorreixes? La alcachofa.

Quin llibre tornaries a rellegir? El perfume.

A quin lloc del mén tagradaria perdre’t uns
dies? En el norte de la India.

Amb qui hi anidies? Con mi pareja, por supuesto.

D’aquells ideals juvenils, qué en queda?
Ideales???? Algo queda.

Quin animal t'agradaria ser?
Un gato, casero claro.

De no ser veterinari, a que t’hauries dedicat?
Dentista o notario, no sé.



Hace poco sofié que estaba al frente de una gran empresa de ali-
mentacion, que en nuestra compafila acababamos de llevar a
cabo obras de modernizacién y mejora, éramos lideres en el
mercado y las ventas crecian espectacularmente afio tras afio. Las
cosas no podian ir mejor. Pero de pronto el suefio se tornd en
pesadilla: de un dia para otro todo eso se vino abajo; nuestro pro-
ducto, contaminado por accidente, provocaba una intoxicacion
en miles de personas y lo que habiamos conseguido en muchos
afos de trabajo se quedo en nada. Aquella gran empresa se des-
moronaba, perdia la confianza de los consumidores y debia vol-
ver a empezar de cero arrastrando el lastre de la adversidad. Y
todo por un pequefio detalle, aparentemente sin importancia.

Pero resulta que el suefio se convirtié en realidad. Esto es lo que
le sucedio a SADA, cuyos pollos contaminados con salmonella
provocaron la muerte de una persona y la intoxicacion de 2.656
en préacticamente todo el territorio nacional (137 en Baleares).
Ademaés de los dafios personales a la salud de las personas hay
que tener en cuenta las pérdidas materiales por la retirada del
mercado de més de 150.000 unidades de pollo asado y la pre-
ocupacion de los trabajadores de la planta cuya produccién
quedo paralizada hasta que no fuera resuelto el origen del pro-
blema. Las consecuencias pueden ser peores si tenemos en
cuenta las indemnizaciones que se deberan pagar a los afecta-
dos, las sanciones a las que se enfrenta la empresa por parte de
la autoridades sanitarias y que la compafiia holandesa Nutreco,
a la que pertenece SADA, se estaba planteando cambios y
desinversiones que ahora podrian afectarle. Y todo por un
pequefio detalle, aparentemente sin importancia.

La empresa productora de las marcas “Pollo Asado Sada” y
“Pimpollo” cometi6 dos faltas muy graves en esta crisis del pollo:
modificd sus instalaciones sin comunicarlo a la Consejeria de
Sanidad, en concreto la conduccion utilizada para el suministro de
la salsa de los pollos (donde se ha encontrado el origen de la sal-
monella) credndose con ello una zona ciega en el tubo dosificador
de la misma a la cual no llegaban de forma adecuada los produc-
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tos de limpieza ni los desinfectantes y, por otro lado, cambié los
ingredientes de la salsa (al aceite de girasol utilizado en un princi-
pio se le afiadi6, posteriormente, el jugo que desprende el pollo
durante el asado) sin, probablemente, tener en cuenta ambos
cambios y rehacer el andlisis de peligros de su sistema APPCC.
Aungue en su programa de autocontrol se media la temperatura
del pollo durante el procedimiento del asado, no ocurria lo mismo
con la temperatura del jugo que se obtenia durante el mismo y
parece ser que parte de la salsa del asado no alcanzaba los 60° C
durante el proceso. Un pequefio detalle, aparentemente sin
importancia que ha desembocado en esta crisis a nivel nacional.

Segun los Servicios de Inspeccion afectados de la Consejeria de
Salud de la Comunidad de Castilla-La Mancha, se habia verificado
todo aquello de lo que se tenia conocimiento: se habian supervi-
sado los sistemas de autocontrol, incluidos los procedimientos de
limpieza. Pero es imposible que los técnicos de la Consejeria pue-
dan estar al tanto de todos los detalles del proceso, por ello las
actuales disposiciones sanitarias responsabilizan al empresario de
los productos que elabora. Aln asi, dicha Consejeria esté reali-
zando un estudio por “si fuera necesario modificar el protocolo
de inspeccion de las empresas méas complejas”.

Deberiamos aprender todos de este episodio y por lo menos
sacar algin provecho de la desgracia, pues en ella como en la
derrota, el perdedor tiene una excusa y el ganador un plan. La
Administracion debe tomar verdadera conciencia de la obliga-
cién que tiene de velar por la salud de los consumidores y des-
tinar los recursos necesarios y suficientes para poder controlar
adecuadamente a todas las empresas, sobre todo a las de mayor
riesgo. Los expertos en materia de seguridad alimentaria no
deben subestimar ni siquiera los pequefios cambios producidos
en el producto, en el proceso o en las instalaciones ya que se ha
demostrado que pueden llegar a ser fatales. Los empresarios
deben tener un procedimiento de actuacion preestablecido y no
improvisar nunca; como decia Winston Churchill: “hay que pasar
mucho tiempo preparando las improvisaciones” ademads, ante
una situacién de alerta, la empresa afectada debe convertirse en
la principal fuente de informacién, no especular y, por supuesto,
decir siempre la verdad.

Gabriel de Juan
Vocal regional de ADITSIC-AVESA en Baleares



Veterinaris Sense Fronteres

Cronica del viatge a
Guatemala d’un voluntari
de sensibilitzacio

PRIMERA PART:

Col-laborar amb una ONG que realitza
projectes de cooperacié cap al desenvolu-
pament requereix un esforg per poder
entendre les necessitats i les maneres de fer
feina als paisos on es duen a terme els pro-
jectes. La visi6 dels projectes que tenim des
del nostre entorn, s'acosta poc a la realitat.
Coneixer sobre el terreny els projectes i la
realitat social, cultural i de desenvolupament
en aquests paisos motiva per poder seguir
endavant amb les feines de col-laboracio i
de sensibilitzaci6 que duen a terme els
voluntaris i membres de les ONG.

A Veterinaris Sense Fronteres som cons-
cients de les necessitats de motivacié i aixi
podem reforcar la nostra tasca. Per aquest
motiu es crea la figura del voluntari de
sensibilitzacid, que és la persona que fa
feina per a l'organitzacié i rep un reforg en
la seva motivacio per poder seguir amb la
tasca i poder contar el que ha vist.

El Consell General de Col-legis Veterinaris
ha subvencionat enguany quatre beques
per a voluntaris de sensibilitzacié i d'a-
guesta manera poder coneixer “in situ” els
projectes que VSF du a terme en les qua-
tre zones del mén on actuem, la zona dels
grans llacs africans, Bolivia, el Carib i l'al-
tipla de Guatemala.

El Govern Balear mitjancant la Direccid
General de Cooperacio de la Conselleria
de Presidéncia financa, des de fa un bon
grapat d'anys, projectes de cooperacié a
Guatemala. En el 2005 en col-laboracié
amb I'Ajuntament de Barcelona, ens han
concedit el finangament necessari per al
tercer any del projecte “Enfortiment d'un
sistema de produccid sostenible al sud-
occident de Guatemala ”.

Amb aquests antecedents, com a delegat
de VSF a les llles Balears i amb la il-lusié
de poder coneixer la tasca de VSF a
Guatemala, vaig poder optar i aconseguir
la beca de voluntari de sensibilitzacié per
anar a aquell pais.

Salvades les dificultats pel que fa a la feina
i a la familia, vaig partir cap a Guatemala 20
dies, des de finals de juny fins a mitjan juliol.

La feina deVSF alla consisteix basicament en:

« Seleccionar els projectes més interessants
a partir de la multitud de propostes que
arriben des de les associacions locals.

= Seleccionar la Contrapart Local que és
I'associacid amb la qual treballarem i
administrara els recursos amb garanties
i criteri.

- Formar els capacitadors que sén les
persones que expandiran els seus
coneixements de produccié animal
sostenible a cada comunitat.

= Donar assessoria tecnica pel desenvo-
lupament dels projectes.

= Vetllar per al compliment dels objectius
dels projectes i per a la correcta admi-
nistracio dels recursos.

= Informar als finangadors del correcte
desenvolupament del projecte.

VSF és un referent pel que fa a
I'Etnoveterinaria que és el recull de tota
la cultura popular tradicional aplicada a
I'Gs dels recursos naturals per a l'alimen-
tacid i el tractament de malalties ramade-
res. Implica una gran tasca d'investigacio i
de formacié que ha quedat plasmada en
el llibre “Etnoveterinaria a Guatemala i els
seus origens”. També treballem activa-
ment en la difusié del concepte de “sobi-
rania alimentaria” i en la formacié teori-
co-practica de tot alld que sabem com a
veterinaris i podem ensenyar.

Les oficines de VSF estan a
Quetzaltenango, també coneguda com a
Xela o Xela-ju, ciutat situada a 2.350 m.
d'altitud enmig de laltipla i que és la
segona ciutat més poblada del pais i molt
més tranquil-la i segura que Guatemala
capital. Alla hi fan feina dues cooperants
espanyoles, Anna que és la coordinadora
i Adelaida com a técnica. També un técnic
agronom Chapin (Guatemaltec) que és
en Willy que a més va fer de guia tota la
meva estada i na Claudia que du el pes
de la feina administrativa.

Fotos cedides per Xavier Farrés

Guatemala no deixa indiferent, és rica en
recursos, aigua abundant, terra fertil, clima
generds perd pobre en la seva distribucié.
La seva poblacié és majoritariament indige-
na i la pobresa també es concentra en
aguest segment poblacional. Des de la colo-
nitzacié espanyola del passat fins a la colo-
nitzacié gringa actual la riquesa passa de llarg
i surt del pais a gran velocitat. Uns pocs pri-
vilegiats es beneficien i la majoria indigena
pateix mancances alimentaries, educatives,
socials i culturals. Es el pais dels colors, de la
diversitat (clima, vegetacio, poblacio, llengua,
cultura...), pais dels desequilibris, de la violen-
cia, pais sense lleis, perd pais que enganxa.

Xavier Farrés Wiinsch
Delegat de VSF a les llles Balears



“A la nostra feina hem
de tenir present que un
cavall de trot no és un
animal de companyia”

El passat mes de marg entra en vigor la lototrot a Balears.
La lototrot és una aposta hipica pensada per injectar
doblers i donar una empenta al mon del trot a Balears. El
trot, com esport estretament vinculat al sector primari, se
sustenta en la feina dels criadors, ramaders, entrenadors i
veterinaris. Aquests darrers sén part primordial del procés
de cria i desenvolupament dels trotons ja que sén els pro-
fessionals als que s'acudeix quan hi ha problemes. A Balears,
els veterinaris especialitzats en cavalls s6n una ‘rara avis'. A
la nostra comunitat hi ha actualment tretze veterinaris que
es dediquen en aquesta especialitat. | si parlem de cavalls de
trot, a Mallorca ens trobem amb 10.000 exemplars per un
total de deu manescals.

Jordi Cafiellas és un d’aquests manescals. Es el veterinari ofi-
cial de Son Pardo des de 1993, pero la tasca que desenvo-
lupa a 'hipddrom no és exclusiva ja que també treballa al
camp. Cafiellas analitza la situacio de la professié: “La veri-
tat és que som pocs veterinaris especialitzats en cavalls,
perd de moment ens bastem per cobrir les necessitats de

reportatge

I'lla. De cada vegada la gent s'especialitza més i crec que el
tema de 'esport ha influit decisivament en aquest fet”.

La tasca del veterinari de I'hipodrom es centra principal-
ment en dues vessants. emergencies (el veterinari actua si es
produeix algun accident durant la cursa) i analisi per a la
deteccio de possibles casos de dopatge (la Federacio Balear
de Trot encomana realitzar controls ‘antidoping’ als primers
classificats de les curses importants i a algun altre cavall ele-
git de manera aleatoria). No obstant aixo, des de I'entrada
en vigor de la lototrot, tot i haver-hi més interessos en joc,
no és molt freqient trobar-hi cavalls dopats. “Des que
comengarem a portar a terme controls, tan sols s’han donat
quatre casos d'un total de 200, és una xifra molt baixa”,
explica Cafiellas. La intervencié en cas d'accidents és més
frequent i, fins i tot, en algunes ocasions s'ha hagut de euta-
nasiar I'animal.“Es tracta d’un fet molt puntual en cas d'acci-
dent aparatds. Des del 93 hem eutanasiat tres cavalls”, diu
Caniellas, que afegeix que “una fractura també pot implicar
un sacrifici, perd no és habitual. Hem de tenir en compte
que un cavall de trot no és un animal de companyia i si no
pot correr i esta castrat deixa de tenir valor i pot suposar
una carrega per al propietari. Aproximadament, el valor de
I'animal esta en funcié de les curses que pot guanyar a dos
anys vista”.

L'aposta hipica ha introduit una novetat en la feina del vete-
rinari de I'hipodrom: el certificat veterinari oficial per retirar
un cavall.“Es una eina que compromet a veterinari i a pro-
pietari quan es retira un cavall d'una cursa. ES un paper sig-
nat en el que reflecteixo si un cavall estd o no en condi-
cions de competir i, per tant, és factible retirar-lo de com-
peticié. Abans es podia retirar un cavall argumentant que
no estava bé perd ningl no ho provava. Aquest fet adulte-
rava la competici6”. Aixi, el veterinari de I'hipodrom no tan
sols vetlla per la salut i seguretat dels animals, també ho fa
pel compliment de les normes del que, no ho oblidem, és
I'esport amb més historia i tradicio de les nostres llles.
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Hasta 35 especies de peces distintas
pueden actuar como hospedadores
intermediarios

La coccién o una intensa congela-
cion del pescado es suficiente para
eliminar el parasito

La anisakiosis puede afectar al apara-
to gastrointestinal o bien al sistema
inmune, y es, tras el huevo, la segunda
causa de reacciones alérgicas a ali-
mentos en los adultos

Entre las zoonosis trasmitidas por el pes-
cado y que pueden considerarse emer-
gentes esta la anisakiosis o anisakidosis.
La anisakiosis es una parasitosis humana
producida por un nematodo de la fami-
lia Anisakidae que tiene como huésped
definitivo a los mamiferos marinos. El
hombre se infesta cuando ingiere pesca-
dos marinos o cefaldpodos (principal-
mente sepias y calamares), que contie-
nen la larva terciaria de anisakidos per-
tenecientes a los géneros Anisakis,
Pseudoterranova y Contracaecum.

libres
Ciclo
Anisakis

L2»

En el género Anisakis, el tamafio de esta
larva es de aproximadamente 2-3 cm
de longitud, de color rosaceo y, cuando
se observa en el tejido, aparece muy
enrollada sobre si misma, mientras que
en el género Pseudoterranova las lar-
vas son de mayor tamafio, aproximada-
mente de 4-6 cm, mas oscuras, de
aspecto marronaceo y se observan
menos enrolladas en los tejidos.

La importancia de esta zoonosis se debe
a que muchas de las especies de consu-
mo estan intensamente parasitadas, y a
gue se consumen cada vez méas prepa-
raciones culinarias con pescados crudos
0 insuficientemente cocinados. Esto
hace que se produzca una mayor expo-
sicion a formas viables de anisakidos, con
lo que es de esperar que aumenten las
tasas de incididencia de la enfermedad.

Epidemiologia
En el ciclo biolégico intervienen: mami-

feros marinos, pequefios crustaceos,
peces, cefaldpodos e incluso el hombre.

Las formas maduras se reproducen en
la mucosa digestiva de los mamiferos
marinos. Después de la copula, los hue-
vos son expulsados al exterior donde
se produce su embrionamiento y su

maduracién hasta L2. El huevo se
rompe y las L2 quedan libres en el
medio marino. Crustaceos del zooplac-
ton ingieren estas larvas que se trans-
forman al estadio de L3. Cuando peces
y cefalépodos ingieren estos crustaceos
la L3 migra a la cavidad peritoneal y a
los tejidos alcanzado un tamafio de
unos tres centimetros.

La infestacion en el hombre se produce
cuando ingiere especies de pescados y
moluscos con L3 viables. Estas larvas
guedan fijadas en su mucosa intestinal,
en donde no evolucionan quedando el
ciclo interrumpido. Cuando estas L3
son ingeridas por mamiferos marinos se
produce la maduracién a L4 y L5
cerrandose asi el ciclo.

Entre los hospedadores definitivos hay
que destacar los delfines y las focas. La
proteccion de estas especies y su rein-
troduccién en ciertas zonas del mar
mediterraneo han podido contribuir a
un aumento de la parasitacion de las



especies de consumo. Como hospeda-
dores intermediarios se han descrito
hasta 35 especies: jureles, sardinas,
boquerones, merluzas, brotolas, bacala-
dillas, calamares, atunes, bacalao, con-
grio, sepias, caballas, etc.

En algunas de estas especies la preva-
lencia de anisakis puede alcanzar el
90%. El grado de infestacion puede lle-
gar a 50 nematodos por individuo.

Sintomatologia

En el hombre se producen dos tipos de
afecciones: La que afecta al aparato gas-
trointestinal, que provoca en el hombre
nauseas, vomitos y diarreas y por la que
puede haber dolor epigastrico, aparecer
un cuadro de abdomen agudo o sintomas
de obstruccion intestinal; y la que afecta al
sistema inmune, por la que la ingestion de
anisakis puede desencadenar procesos
alérgicos como prurito, urticaria, asma,
angioedema e incluso shock anafilactico.

La incidencia de este tipo de procesos
va en aumento. Se puede establecer
que la hipersensibilidad al pescado
mediada por IgE es, tras el huevo, la
segunda causa de reacciones alérgicas a
alimentos en los adultos.

Tratamiento

En el hombre el parasito ha de ser extra-
i{do mediante cirugia o endoscopia. En las

reacciones alérgicos se aplica tratamiento
sintomatico segun la gravedad del cuadro.

Prevencion

Para evitar el contagio al hombre es
fundamental que el pescado sea some-
tido a un tratamiento por calor que
alcance los 60° C durante un tiempo no
inferior a 10 minutos en el centro de la
pieza. En caso contrario el pescado
debe ser sometido a un proceso de
congelacién a temperatura igual o infe-
rior a—20% C durante 24 horas. Debido
a las limitaciones de los congeladores
domésticos se recomienda aumentar a
una semana el tiempo de congelacion a
efectos de inactivacion las larvas.

La evisceracion temprana del pescado
puede ayudar a disminuir la exposicion
al eliminar las larvas que se alojan prin-
cipalmente en el tubo digestivo y en la
cavidad peritoneal.

Para controlar el ciclo natural de la
enfermedad es necesario realizar una
gestion correcta de los subproductos
de la pesca, evitando devolver al mar las
visceras y otros descartes contamina-
dos que propagan la enfermedad.

Pautas especificas de prevencion en
personas sensibilizadas

- Evitar la ingesta de pescado crudo o
cocinado de forma inadecuada en el
microondas o a la plancha.

- Evitar el consumo de pescado poco
procesado: salazonado, ahumado, en
vinagre, escabechado, marinado, car-
paccio, ceviche, preparaciones culina-
rias orientales, etc.

= Consumir siempre pescado que haya
sido congelado (-20° C durante una
semana en frigorificos de 3 0 4 estre-
Ilas). Es més adecuado el congelado en
alta mar ya que se eviscera inmediata-
mente tras la captura (la posibilidad
de migracién al musculo es menor), el
proceso de congelacion es muy rapi-
do y la temperatura de almacena-
miento muy baja.

= Evitar consumir la regién hipoaxial
(ventresca o ijada) y pescados
pequefios enteros.

= Consumir preferentemente colas de
pescados de tamafio grande y pesca-
do de agua dulce o marino cultivado.

= En caso de consumir pescado fuera
del hogar, advertir que se es alérgico
a Anisakis y asegurarse de que el pes-
cado relne garantias suficientes de
ausencia de contaminacion por el
parasito.

Maria José Suasi
Pau Llabreés
Veterinaris de la Conselleria de Salut



La mayor parte del pescado fresco que se
captura en el mar balear pasa a diario por
la Llotja de Palma. La subasta electrénica
es el proceso por el cual el pescado es
adquirido por los mayoristas y minoristas,
por tanto, el primer punto de venta de lo
que posteriormente se consume en los
hogares baleares. En la Llotja de Palma, no
obstante, no se manipula el pescado, que
pasa a las grandes superficies y, sobretodo,
a los distintos mercados de las Islas, por lo
que es un gran desconocido.
“Conocemos diversos casos de tumora-
cién en diferentes especies, 0 el de la
marea roja, pero el anisakis es algo que
empecé a oir hace un afio”, confiesa un
pescador.

Caso bien distinto sucede en cualquier
mercado de nuestro archipiélago. Los
consumidores desconocen, en su gran
mayoria, qué es el anisakis y qué puede
implicar para el hombre la parasitosis
que produce. Caso aparte el de una ama
de casa que compra en el Mercat de
Pere Garau, que explica que “sé que el
anisakis es un bicho que se encuentra en
los peces pero no sé qué hace”. “En mi
casa llevamos més de 30 afios compran-
do pescado fresco y cocindndolo y
nunca ha pasado nada”, confiesa. La
mayoria de los compradores consulta-
dos sobre los héabitos de cocina, aparte
de no saber qué es el anisakis, suelen
cocinar (freir o cocer) el pescado, aun-
gue no son muchas las ocasiones en las
gue lo congelan.*;Para qué voy a conge-
lar el pescado que vengo a comprar fres-
co a la plaga?’, argumentan algunas per-
sonas consultadas.

En el caso de los pescaderos hay mas
divergencias, les suena el nombre aun-
gue no saben qué es. Xisco, propietario
de una pescaderia de barrio en Palma,
asegura que “lo Unico que encuentro
cuando corto el pescado es una especie
de gusano, pero siempre en el empera-
dor, nunca en otras especies. Lo quita-
mos y ya esta. Los clientes nunca se lle-
van el pescado entero”. Por otra parte,
Simé, pescadero del mercado de la plaza
de Pere Garau dice que “sé lo que es el
anisakis pero nunca lo he visto. Una
especie de gusano ;no? Por este puesto

pasan entre 800 y 1.000 kilos diarios de
pescado y jamas he visto nada. Puede
gue sea porque €s un parasito que se
encuentra en pescado que viene de
fuera, y como nosotros tan sélo com-
pramos pescado mallorquin no lo hemos
detectado”. Simo coincide con muchos
de sus colegas: “El pescado que tiene
todo tipo de parésitos o tumores es el
emperador, y tampoco lo compramos,
no sea que le pase algo a la gente”. Del
anisakis, ni rastro.

A pesar de que Espafia es el segundo pais
en consumo de pescado y que los indices
de infestacion de los pescados es elevado, la
incidencia de casos de anisakiosis es baja,
principalmente debido a que el pescado se
consume generalmente cocinado. En la
mayoria de estos casos, desde que se diag-
nostico el primero, en 1991, el motivo es el
consumo de boquerones en vinagre. Sin
embargo, debido a la popularidad que esta
adquiriendo el consumo de los platos pre-
parados a base de pescado crudo, es de
esperar que aumente la incidencia de casos,
cOmoO Se registran en paises como Japon,
Holanda y Chile, en los que es habitual el
consumo de pescado ahumado en frio, lige-
ramente salado o parcialmente cocido. Una
de las principales medidas de prevencion
para evitar la parasitacion es la evisceracion
inmediata de los peces tras su captura, asi
como la ultracongelacion en alta mar, ya que
en el momento que muere el hospedador,
las larvas migran rapidamente del tubo
digestivo, invadiendo los tejidos musculares.

Una vez el pescado ha llegado al consu-
midor, la muerte de las larvas presentes
puede conseguirse por varias vias, entre
ellas la congelacion a —20° C durante un
tiempo que varia, segun diferentes estu-
dios, entre 24 y 72 horas. Esta es una
medida indispensable si se va a destinar
a preparados en vinagre o en ligero sala-
z6n. En caso de preparados en salazén,
es necesario un minimo de 10 dias. Si se
trata de ahumados, el interior del pesca-
do debe alcanzar una temperatura entre
500y 70° C.Y si se cocina, es suficiente
la temperatura de 60° C durante un
tiempo no inferior a 10 minutos.

NORMATIVA

El Real Decreto 1437/1992 de 27
de noviembre, por el cual se fijan
las normas aplicables a la produc-
cién y comercializacion de las pro-
ductos pesqueros y de la acuacul-
tura, en referencia a los parasitos
establece que los pescados y pro-
ductos del pescado deben ser
sometidos a control visual para
detectar y retirar los parasitos visi-
bles. Asi mismo prohibe la puesta
en el mercado para consumo
humano de los pescados o sus
partes manifiestamente parasita-
das. Los responsables de dicho
control son los barcos factoria y
las industrias dedicadas a la elabo-
racion y preparacion de produc-
tos de la pesca.

También se establece la obligacion
de que peces y productos pes-
queros que se enumeran a conti-
nuacion destinados a consumo sin
ninguna transformacion, sean con-
gelados a una temperatura igual o
inferior a —20° C durante un
periodo de al menos 24 horas:

a) pescados para consumir cru-
dos o practicamente crudos.

b) el arenque, caballa, espadin y
salmdn salvaje del Atlantico o
del Pacffico tratados mediante
ahumado en frio en el cual la
temperatura en el interior del
pescado sea inferior a 60 ° C.

c) el arenque en escabeche y/o
salado, cuando este proceso
no baste para matar las larvas
de nematodos.

Fuentes

Fundacion Ibérica para la
Seguridad Alimentaria

LA ALERGIA POR ANISAKIS Y
MEDIDAS DE PREVENCION
Agencia Espafola de Seguridad
Alimentaria



Bartomeu Anguera:

“Abans, algun pages et rebia amb la
forca a la ma... ara t'ajuda”

A la fi li ha arribat el moment de poder
dedicar-se a la fotografia 0 a la cuina. O a
viatjar. Després d'una vida sencera fent
feina, Bartomeu Anguera deixa les seves
grans passions: els animals i el camp.
Conegut per tots els veterinaris de la nos-
tra comunitat per haver presidit el COVIB
durant gairebé 25 anys i per la seva tasca
al capdavant del Servei de Coordinacié
Ramadera de la Conselleria d’Agricultura i
Pesca, aquest palmesa de 70 anys, casat i
amb tres fills, es jubila.

Veterinari vocacional, la seva inquietud, les
seves ganes d'aprendre i l'allau de veterinaris
el feren circular per Alemanya, Franca i
Dinamarca, recent llicenciat a Saragossa,
entre el 1958 i el 1961. Recorda Anguera
que “s’havia modificat el pla d'estudis i s'havia
creat un curs de seleccié i preparacié per
limitar el nimero de veterinaris. Record que
comencarem 400 i acabarem 16 o 17 i al
final resulta que hi havia més professors que
estudiants. Aquest contacte directe amb els
professors ens converti en un curs selectiu i
afortunat i, el que és més important, ens va
permetre sortir d’Espanya i veure altres
mons. Gracies a aquestes experiencies, quan
vaig arribar a Mallorca treballava amb altres
veterinaris i ens aportavem coneixements o
duia material de feina que no es tenia per
aqui. I no tan sols pel que s'aprén, sind per-
qué veus que hi ha altres méns i altres for-
mes de vida, Es una experiéncia que reco-
mano als joves”. El que molta gent no sap és
que un col-lega mexica va estar a punt de
robar Bartomeu Anguera a Mallorca.
“Durant la meva estanca a Munic vaig conei-
xer un veterinari mexica, fill de pare espanyol
i mare alemanya, que em va convencer per
anar a treballar a Mexic. Alla em convalida-
rien la carrera i jo ja em veia amb el ‘jieep’,
recorrent grans extensions i fent una feina
que m'apassionava. Estava decidit a partir-hi
perd a darrera hora, entre la familia i la
‘roqueta’ em dissuadiren i vaig tornar”.

| aixi torna a Mallorca, amb 26 anys, a fer
feina amb vaques lleteres a Son Ferriol i
Sant Jordi.“Una molt bona feina”, recorda.
Posteriorment, passa a treballar a Auxan,
una societat mallorquina de pinsos en la

gue romangué deu anys. Anguera explica
que “vaig aprendre coses que despres
m’han anat molt bé, com fer feina a un
galliner, manejar porcs 0 munyir una vaca...
és una experiencia agradable.Varem haver
de muntar granges, portavem el servei
tecnic dels clients grossos i vaig viure de
ple 'época en la que comenca l'avicultura
i la porcicultura industrials. La nostra tasca
era introduir técniques noves, assessorar,
transformar les instal-lacions... tot fou molt
positiu. Després he pensat que no sé si
deixaria a algl ser funcionari d'Agricultura
sense que hagués trepitjat abans el camp”.

Anguera passa a fer feina per a
I'Administraci6 'any 70 “arran de les xerra-
des- col-loqui d'unes persones del Consell
General de Collegis”. Convencut que
havia de presentar-se al Cos Nacional de
Veterinaris (la gent es presentava al Cos de
Veterinaris Titulats), Anguera prepara a
consciéncia les oposicions: “Els examens
m’'anaren molt bé i vaig tenir la sort d'a-
provar”. Tria Palma com a destinacio des-
prés de passar uns mesos a Madrid i
Girona. “Torno a Palma i, en el 73, quedo
com a Cap de Ramaderia. En aquests 30
anys he viscut molts de canvis a nivell admi-
nistratiu, perd també a nivell técnic i pro-
fessional...i en tot aquest temps he intentat
ser un bon professional, independentment
del partit que comandava”. Anguera recor-
da amb satisfaccié que “la vida de camp ha
canviat molt, a millor, i d’aix0 en som res-
ponsables. Encara recordo quan arribavem
a una finca per portar a terme una cam-
panya de vacunacio i algun pagés ens rebia
amb la forca a la ma, o tamollava tots els
porcs.Ara els pagesos ens esperen i ajuden
perqué veuen que la nostra tasca ha estat
una eina eficient per llevar o prevenir malal-
ties. Suposa una satisfacci6 anar cobrint
deficiencies que presenta el sector. També
t'omple desenvolupar una tasca de gestor:
programar accions de previsio contra
malalties de tot tipus, dur a terme progra-
mes de millora geneética..”. Perd no tot ha
estat agradable. Anguera recorda passatges
durs:“La feina del pagés al camp sempre ha
estat mal retribuida, i si, a més, te trobes
amb malalties com la pesta africana, la febre

perfil col-legial

Foto cedida per Bartomeu Anguera

aftosa 0 com, darrerament, la llengua blava,
vius i veus coses horribles com, per exem-
ple, manar el sacrifici tots els porcs d’una
finca. S6n coses que et lleven la son el ves-
pre abans. | després et veus lluitant davant
Madrid perque es pagui aviat al pages”.

| si la vida de Bartomeu Anguera ha anat
de la ma amb el mén ramader, la seva
persona ha estat, esta i estara associada
sempre al COVIB. Ha presidit el col-legi
25 anys, durant els quals ha viscut de tot.
Recorda que “recent llicenciat un grup de
col-legues ens varem voler col-legiar perd
justament en aquell moment, a I'any 58, hi
havia en marxa un projecte per restringir
el nimero de veterinaris a les Balears.
Haguérem de recorrer a un advocat i s'a-
corda col-legiar-nos. Entrarem al col-legi i
decidirem presentar-nos a les primeres
eleccions. Sorprenentment sorti elegida
la nostra candidatura. Vaig entrar al
col-legi directament des de la facultat”.
Passada aquesta primera trava, Anguera i
els seus companys es trobaren amb l'o-
posicié de Madrid:“No ens reconeixien i
optarem per la mobilitzacid. Si no pega-
ves qualque colzada no hi havia res que
pelar.. de vegades et sap greu, pero tots
teniem clar que el col-legi era una eina
per defensar tothom amb dret. Ens pega-
ren algunes galtades pero, amb el pas dels
anys, només recordes el millor”. De totes
maneres, Anguera qualifica aquella época
de “quietud professional”. “Xerram d’un
temps en el qual la professié era practi-
cament ‘funcionarial’, contrariament al
gue passa ara, que és casi tota d'exercici
lliure. La problematica era diferent, i mol-
tes vegades es resolia a nivell de Junta.
Ara, el camp de la Veterinaria és molt
ample i hi ha moltes més oportunitats
pero, en general, ho tenen molt més
complicat”, assegura nostalgic.
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Epidemia de gripe aviar en
Asia. Extracto de la nota
informativa de la Agencia
Espafiola de Seguridad
Alimentaria (AESA)

Ante la extension de la epidemia de
gripe aviar en varios paises del sudeste
asiatico, con especial incidencia ahora en
Indonesia donde ya se han registrado 4
casos de fallecimiento en personas, y la
aparicion de noticias sobre su probable
presentacion en zonas de Rusia y la
posibilidad de transmision de la enfer-
medad en Europa a través de aves de
pequefio tamafio migratorias, conviene
transcribir como recordatorio parte de
la nota informativa que la AESA publico
acerca de la Gripe Aviar:

La llamada “gripe del pollo” o influenza
aviar es una enfermedad de las aves bien
conocida desde hace afios en el &mbito
de la sanidad animal. Excepcionalmente
puede transmitirse al hombre, como se
ha constatado en el momento actual en
algunos paises del sudeste asiatico,
transmision que requiere un contacto
reiterado y proximo con animales vivos
enfermos.

El contagio de las aves a los humanos
tiene lugar por via inhalatoria. No hay
ninguna evidencia de que el contagio de
las aves al ser humano se realice por via
alimentaria.

Las medidas adoptadas por la Unién
Europea prohiben la exportaciéon desde
las zonas asiéticas afectadas, asi como la
importacion en Europa de aves vivas y
sus productos no procesados. Estas
medidas se orientan especificamente a
impedir la propagacion de la Influenza
Aviar como enfermedad animal, esto es:
a evitar el contagio de aves domésticas
y silvestres en otras zonas hasta ahora
indemnes.

Con medidas de esta naturaleza se inte-
rrumpe la cadena epidemioldgica de la
enfermedad, generandose por afiadidura
un margen adicional de seguridad y evi-
tando la posibilidad de contagio de las
aves domésticas y silvestres de Europa vy,
por tanto, de Espafia.

IGNACIO ARRANZ, DIRECTOR GENERAL DE
LA AGENCIA ESPANOLA DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA (AESA)VISITA PALMA GRACIAS
AL COVIB

Ignacio Arranz, el Director General Ejecutivo de AESA, la Agencia
Espafiola de Seguridad Alimentaria, visitd Palma el pasado mes de julio
invitado por el COVIB para participar en una interesante conferencia
coloquio en la que ofrecié un exhaustivo anélisis de la situacién por la que
atraviesa el sector alimentario en Espafia y se detuvo en los riesgos a los
que estan expuestos los consumidores, entre otros muchos aspectos.

La Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria es un QOrganismo
Auténomo adscrito al Ministerio de Sanidad y Consumo, que tiene como
mision garantizar el mas alto grado de seguridad y promover la salud de
los ciudadanos. Sus funciones son reducir los riesgos de las enfermedades
transmitidas o vehiculadas por los alimentos, garantizar la eficacia de los
sistemas de control de los alimentos y promover el aumento de consu-
mo de alimentos sanos favoreciendo su accesibilidad y la informacién
sobre los mismos.

Arranz analizo las repercusiones que tendra en el sector primario la nor-
mativa europea que entrard en vigor el préximo 1 de enero de 2006
referente a la seguridad alimentaria. El responsable de AESA, que compa-
reci6 en compafiia del director general de Salud Pudblica del Govern
Balear, Antoni Pallicer, y del presidente del COVIB, Ramon Garcia, subra-
yo también el esfuerzo importante que ha realizado el sector primario en
los dltimos afios en materia de salud publica. En este ambito se enmarca
la nueva normativa europea, que incidira en esta responsabilidad com-
partida con la Administracion, con la extension de la higiene y de las
medidas de seguridad al sector primario y la industria de la alimentacion.
Asimismo, la ley implicard més exigencias a cumplir en el marco de la pro-
teccion de la salud publica, segiin Arranz. Aln asi, opiné que la adopcion
de sistema seguro para la salud publica por parte de la industria alimen-
taria se tiene que hacer desde el convencimiento de las ventajas que con-
lleva, no a través de medidas coercitivas.

Finalmente, Arranz valoro los sistemas de deteccion mas precoces y pre-
ventivos de casos de peligro para la salud publica a niveles muy sutiles que
hay en la actualidad, en comparacion con los que habia hace unos afios.



La SESAL analitza a
Valencia el panorama actual

de seguretat alimentaria a la
nostra societat

La Societat Espanyola de Seguretat Alimentaria és una entitat amb
personalitat juridica propia, de caracter tecnicocientific que té com a
finalitat principal promocionar i afavorir el desenvolupament d'un alt
nivell de seguretat alimentaria com a contribucio a la salut puablica.

Lintegren professionals de distintes disciplines que desenvolupen
la seva feina dins 'ambit de lalimentacié: des de la produccié
primaria, fins al servei al consumidor; des de la investigacio aplica-
da fins a la posta en el mercat de nous aliments; a I'entorn de l'em-
presa privada, o a 'Administracid; en tasques relacionades en la
determinacié del risc, perd també en la gestio i la comunicacio. Es,
doncs, una societat multisectorial i multidisciplinar que pretén cap-
tar les diverses sensibilitats i punts de vistes que conformen un
mon tan ampli i heterogeni com és el de la seguretat alimentaria.

Va neixer amb la vocacié de ser una veu que doni resposta als pro-
blemes que es presenten a la nostra societat amb independencia,
transparéncia i excel-léncia, i per contribuir a difondre I'opinid con-
sensuada dels professionals de la seguretat alimentaria.

Els passats dies 29 i 30 de setembre va tenir lloc a la ciutat de
Valéncia la segona reunié de la Sesal. Enguany era quasi obligat
debatre el contingut dels Reglaments que entren en vigor dia 1 de
gener de 2006, i que constitueixen un punt d'arribada d'un llarg
cami que es va iniciar el febrer de 2000, amb la edicié del Llibre
blanc per a la Seguretat Alimentaria, va continuar amb la promul-
gacio del Reglament 178/2002, de nom llarguissim, pel que s'esta-
bleixen els principis i requisits generals de la legislacié alimentaria,
i es crea I'Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria, i que tenia
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com a objectiu fer realitat un vertader canvi d'orientacio de les
politiques de seguretat alimentaria dins 'ambit comunitari.

A l'espera que l'organitzacié emeti el resum oficial de les jorna-
des puc avancar que I'event es va comportar com a una plata-
forma d'intercanvi d'informacio i experiéncies on es va fer palés
que la legislacié alimentaria persegueix un alt nivell de protec-
cié de la salut de les persones, perd també vol contribuir a la
lliure circulacié d'aliments segurs i saludables.

El mercat demanda estandards de gestié de seguretat alimenta-
ria certificables. L'oferta és nombrosa, pero avui s'accepten com
a valids els basats en la implementacio d'un APPCC seguint els
principis del Codex Alimentarius.

Aixi mateix es va concloure que la tracabilitat dels productes és una
eina imprescindible per localitzar aliments i pinsos que no siguin
segurs, i es constitueix com I'element estratégic per a la proteccio del
mercat interior i de competéncia entre els operadors economics.

| per ultim, hem d'entendre la formacié del professional en
materia de seguretat alimentaria com a una eina per aconseguir
el gran objectiu de proteccié de salut de la poblacié, i en aquest
sentit, 'hem de fer extensiva a totes les persones implicades en
la cadena alimentaria.

Margalida Buades
Vocal nacional de SESAL

cas clinic

Presentado por Clinica Canis.
Pere Pujol, Lluis Riera

Mar Fortuny, Miguel Omana
y David Roméan

El pasado 17 de Mayo fue atendida en nuestra clinica la perra “Simba”, chow chow
hembra de 3 afios de edad, después de ser atropellada por un automaovil.

Tras un reconocimiento general y observandose una claudicacion con la extremi-
dad posterior izquierda en péndulo, se tomo la siguiente radiografia que evidencia

una fractura conminuta de fémur.
-;Debe operarse de inmediato?
-;Qué técnica utilizaria?

-;Qué postoperatorio sugeriria?

(resolucio a la pagina 18)
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Els nous veterinaris

del FOGAIBA

El Fons de Garantia Agraria i Pesquera de les llles Balears
(FOGAIBA) és un ens de dret public que s'encarrega de ges-
tionar més rapidament la majoria de subvencions que trami-
ta la Conselleria d'Agricultura i Pesca des de fa uns mesos.

Els tres objectius basics pels quals s’ha constituit aquesta
empresa publica s6n: Executar la politica de la Conselleria
referent a I'aplicacio de les mesures de foment i millora
dels sectors agrari i pesquer; constituir-se com a organisme
pagador de les ajudes previstes en l'apartat anterior, en els
termes i les condicions prevists per la normativa de la Unié
Europea, estatal i autonomica i, per ultim, gestionar el
Registre general d’explotacions agraries de les llles Balears.
Es en aquest darrer punt, en el que aquest ens plblic ha
donat cabuda professional a una série de veterinaris. En
aquest sentit, el Col-legi Oficial de Veterinaris de les llles
Balears considera que algunes d'aquestes places que han
estat adscrites al FOIGAIBA pertanyen al cataleg de llocs
de feina de I'administracié, de mode que el personal fun-
cionari ha vist reduit el seu ‘terreny de joc’ en no poder
concursar en les mateixes.

De la mateixa manera, des del COVIB ressaltem que hi ha
una série d'aspectes positius que s’han de valorar. En primer
lloc, que la Direccié General d'Agricultura té assignades mol-
tes tasques, que de cada vegada s6n majors, i uns recursos
limitats, i en aquest sentit el FOGAIBA pot contribuir a des-
carregar de tasques burocratiques al personal de servei, cir-
cumstancia que pot millorar la seva eficacia. D'altra banda, I'e-
xisténcia d'una empresa dedicada en exclusiva a la gestio de
primes, subvencions i ajudes, pot permetre una tramitacid
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José Maria Gonzélez Ortea, Director gerente del Fogaiba

més efica¢g de les mateixes, amb les repercussions positives
de cara al ciutada. Finalment, el COVIB també considera
positiu el fet d’haver contribuit a donar una estabilitat labo-
ral (xerrant de contractes en una empresa publica) a una
serie de veterinaris que es trobaven amb contracte d'obra i
servei de temps limitat. A més, si és necessari en moments
puntuals incrementar el personal técnic per fer front a les
necessitats laborals, una empresa publica ho pot fer d'una
manera més agil i rapida, fet que pot incidir en la possibilitat
de que més veterinaris puguin fer feina en I'esmentat camp,
tot i que el fet que aquestes feines no les porti a terme el
personal funcionari no ha de ser impediment perqué es tin-
guin en compte els criteris de transparéncia, imparcialitat i
independéncia.

En definitiva, el FOGAIBA ha comencat la seva singladura i
€s necessari veure com va evolucionant.
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A cxperts

Solicite presupuesto sin compromiso * Servicio gratuito a domicilio

» ofimatica

Palma

C/. Cecilio Metelo, 11
Tel. 971717173
Fax 971 72 17 32

Polig. Son Castello
C/. Traginers d' oli, 12
Tel. 971 29 04 80
Fax 971 20 69 14

Polig. Marratxi
C/. Licorers, 163
Tel/lFax 971 60 45 64
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Un profesional sanitario sabe la importancia de estar asegurado.
Frente a los riesgos patrimoniales y personales AMA tiene

la mejor respuesta del mercado actual.

Conozca algunas de las razones:

AMA Palma de Mallorca, Baron de Pinopar, 10, 07012 Palma de Mallorca
Tel.: 971 714 982 « Fax: 971 710 731
pmallorca@amaseguros.com
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NOVEMBRE

Del 5 al 9 de Novembre, tindra lloc
a Mallorca un seminari de terapeuti-
ca de petits animals, organitzat per
'ESAVS (Escola Europea d’Estudis
Veterinaris Avangats). Aquest sera el
primer d’un total de 8 cursos que es
faran durant els propers quatre
anys, és a dir, dos cursos per any els
mesos de Marg i Octubre. La idea és
abragar un ampli temari que pugui
aportar al clinic una visié general de
diferents temes, com s6n exotics,
neurologia traumatologia, urogeni-
tal, comportament, gestié de clini-
ques, dermatologia, cirurgia, respira-
tori, oftalmologia, urgéncies, imat-
ge... En aquesta ocasid, s'abordaran
dos temes, dermatologia (Hans-
Joachim Koch i Richard Halliwell) i
neurologia (Marc Vandevelde i André
Jaggy). Els cursos son totalment
practics, basats en casos clinics i en
protocols d’actuacié per solucionar
problemes concrets.

I Curso Bésico de
Ecocardiografia en Pequefios
Animales a Lleé.

Dates: del 4 al 6 de novembre

Més informacio: Hospital Veterinario
Ferral cvsp@telefonica.net o al
626.945.023

X Curso sobre Medicina
Deportiva Equina: Curso
Teorico-Practico sobre Doma y

Manejo Natural del Caballo,
Equitacion Terapéutica y
Deporte Ecuestre Adaptado a
Cordova.

Dates: del 4 al 6 de novembre

Més informaci6: Universidad de
Cordoba anllorij@uco.es

I Congreso Internacional de

Seguridad Alimentaria a Murcia.

Dates: del 17 al 19 de novembre
Més informacié: Colegio Oficial de
Veterinarios de Murcia
murcia@colvet.es

IV Congreso Mundial de
Bioética a Gijon.

Dates: del 21 al 25 de novembre
Més informacio: Sociedad
Internacional de Bioética
wwwi.sibi.org o al 98.534.81.85

Curso Intensivo de Clinica
Ovina a Saragossa.

Dates: del 28 de novembre al 2 de
desembre

Més informacio: Gabinete Técnico
Veterinario S.L. www.gtvzaragoza.com
0 al 976.464.525

DESEMBRE

Curso de Quimica
Oceanografica a Cadis.

Dates: del 1 de desembre al 19 de
maig del 2006

Més informacié: Universidad Nacional
de Educacion a Distancia de Cadiz al
956.21.23.02/03

Altes:

Jaime David Isaacs Nieto
Des del dia 1 de juliol de 2005
Telf. 657 449 018

Esther Pic6 Catala
Des del dia 1 d'agost de 2005
Telf. 654 482 341

Toméas Camps Morey
Des del dia 1 de setembre de 2005
Telf: 667 794 673

Ivo Pou Estebas
Des del dia 1 de setembre de 2005
Telf 686 609 482

Antonio Oliver Far
Des del dia 1 d'octubre de 2005
Telf: 606 801 079

Sergio Sarmiento Valiente
Des del dia 1 d'octubre de 2005
Telf. 629 240 174

Baixes:

Fernando Jaume Saura
Des del dia 30 de juny de 2005
Canvi d'activitat professional

Lorenzo Galmés Carmona
Des del 31 de juliol de 2005
Canvi d'activitat professional

Vanessa Rentel
Des del dia 30 de setembre de 2005
Trasllat

En un precioso dia del mes de mayo, el colectivo de veteri-
narios jubilados realizamos una visita al Castell de Bellver.
Antes de entrar en el recinto amurallado, dimos una vuelta
para admirar esta antigua fortificacion de la Edad Media edi-
ficada en los tiempos de los Reyes de Mallorca.

Entramos en las dependencias del Castillo donde pudimos
contemplar las piezas histdricas y prehistoricas que se exhi-
ben en las diferentes salas. Antes de finalizar la visita fueron
muchos los que se subieron a la azotea para admirar la belle-
za paisajistica que desde ese punto se divisa. Ademas, se apro-
vecho la ocasion para cambiar impresiones sobre diferentes
temas de interés entre los comparfieros asistentes.

El colectivo de jubilados y sus acompafiantes (en la imagen, en un
acto pasado) visitaron una de las joyas historicas de Mallorca.

En préximas fechas pensamos realizar una visita al ‘Parc de
Tecnologies Ambientals de Mallorca’ (TIRME), para compro-
bar ‘in situ’ las diferentes técnicas que se emplean en la trans-
formacion de los residuos sélidos y que a su tiempo infor-
maremos debidamente.
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Pepe Cafabate,
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Pepe Cafiabate neix a Palma el 1952. Ha
exposat a ‘Factory’, Palma (1987), la Galeria
Bernard de Colonia, Alemanya (2002) i al
centre de Cultura Sa Nostra (2004), amb
‘Autorretrats’, dins la Col-leccié Fotografs a
les llles. També ha pres part a nombroses
exposicions col-lectives, entre les que des-
taquen: la | Biennal de Fotografia de
Barcelona, La Caixa (1985), Son Rapinya
(1986), els premis Ciutat de Palma de
Fotografia de les edicions del 89,90 91, al
Casal Solleric, al Museo Nacional Centro
de Arte Reina Sofla de Madrid (1990), al
Col-legi Oficial d’Aparelladors i Arquitectes
Tecnics de Mallorca (1990), a la Galeria
Joan Guaita Art, a Palma, des del 92 al 94
en la Exposicio itinerant per Mallorca,
Menorca, Eivissa, Barcelona, Moscou, Munic
i Bremen sota el titol ‘Fotografia
Contemporania a Mallorca’ (2000), al Casal
Solleric, al ‘Premi Ciutat de Palma Antoni
Gelabert d'Arts Plastiques 2002’ (2003), al
Centre Cultural de Santa Pongca i a 'Estacio
del tren de Soller, també al 2003, i a la
Galeria Portals de Calvia (2004).

Ha rebut la mencié honorffica de la |
Biennal de Fotografia de Barcelona ‘La
Caixa' (1985), el primer premi Son
Rapinya (1986), el tercer premi COEIB
(1987),el premi a la Millor Fotografia en
B/N dins els Premis Ciutat de Palma de
Fotografia (1990), el premi a la Millor
Col-leccio de Fotografia dels Premis
Ciutat de Palma (1991) o el segon premi
del Col-legi Oficial d'Aparelladors i
Arquitectes Tecnics de Mallorca (1991).

Si se presenta en nuestra clinica un cliente con un animal exoti-
co de una especie protegida, ;(Cémo debemos actuar? ;Cudles
son nuestras obligaciones?

Es necesario recordar o advertir que existe una profusa normativa regula-
dora de las especies protegidas, citando como mas significativas la Ley
1/1992, de 8 de abril, de Proteccién de Animales y Plantas, que prohibe la
posesion, exhibicion o cualquier tipo de transmisién de especies protegidas
por normas internacionales sin los correspondientes permisos de importa-
cion expedidos por las autoridades competentes, de tal manera que el
incumplimiento de esta norma puede ser considerado como infraccién
administrativa grave 0 muy grave (con sanciones administrativas pecunia-
rias).Y también la Ley 4/1989 de 27 de marzo y su desarrollo reglamenta-
rio mediante Real Decreto 439/1990), que establece el Catalogo Nacional
de Especies Amenazadas, respecto de los que, y esto es muy importante, en
determinados casos o circunstancias, al tratarse de sujetos de especies ame-
nazadas de extincion, la infraccion puede llegar a ser constitutiva de un deli-
to perseguible penalmente (articulo 334 y relacionados del Cédigo Penal).

;Qué debe hacer el veterinario frente a estos casos? Entendemos que no
existe norma alguna que exija u obligue a los veterinarios a realizar la fun-
cion policial de controlar el supuesto que se nos plantea, ello no obstante,
lo que es innegable es que la condicién de veterinario con consulta abierta,
obliga a ser algo méas que prudentes en la materia. En efecto, si acudimos a
los Estatutos Generales de la Organizacion Colegial Veterinaria Espafiola,
observaremos que en ellos se contiene el deber de respeto y sometimien-
to de todo veterinario a los principios deontoldgicos (que propugnan como
una de las misiones encomendadas a la profesion la salvaguarda de la vida,
la salud, la dignidad y el bienestar animal) y ético-sociales de la profesion
veterinaria, que debera realizarse con dignidad, prestigio y sometida a la ley
y al derecho, asi como la necesaria colaboracion con los poderes publicos
en la consecucion de la salud de las personas y animales (Art. 3, 6.e], 61.h]
y i, 72.d], entre otros).

De todo ello podemos concluir si bien no hay obligacion de denunciar
(excepto en los supuestos claros y evidentes de comision de delito en que si
consideramos prudente y necesario denunciar el hecho), parece fundado sos-
tener que la obligacion del veterinario ante un supuesto como el planteado
se contraeria a los siguientes pasos: primero solicitar la documentacion acre-
ditativa de la legalidad de la posesion y propiedad de ese animal y si no se
acredita consideramos que (salvo urgencia vital) no debe prestarse asistencia
veterinaria al animal (en caso contrario creemos que si estarlamos colabo-
rando con el infractor), luego deberemos indicar al individuo la infraccion que
consideramos comete v la gravedad que ello tiene y, finalmente, recomendar-
le que debe poner en conocimiento de la Administracién la irregular situacion
y solucionar el problema.

No obstante estas recomendaciones, nada impide, haciendo uso de esos
deberes deontoldgicos que la profesion implica, denunciar los hechos sobre
los que hemos tenido conocimiento.

Pero ;puede existir conflicto deontoldgico entre el deber de denunciar y del
deber de guardar secreto profesional? Ante esa cuestion, entendemos que lo
mas adecuado es poner en conocimiento del Colegio la situacién, y que sea
éste, 0 en su caso, la Comision Deontoldgica, la que, con caracter de urgen-
cia, resuelva el conflicto. Consideramos no obstante que en ese caso debe
darse prioridad a la proteccion del interés publico y del animal sobre el
deber de secreto.

BUFETE ASESORIA ANTONIO FONT
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(DEBE OPERARSE
DE INMEDIATO?

Imagen después de aplicar el
clavo y los cerclajes

Este tipo de fracturas deben ser ope-
radas cuanto antes, siempre y cuando
no se comprometa la vida del animal,
por lo tanto se realizaron los perti-
nentes andlisis de sangre: hemograma
y bioquimica basica, placas radiografi-
cas de térax y abdomen, ecografia
abdominal y medicion de la presion
arterial. Se observd la presencia de
una contusion pulmonar y de una efu-
sion pleural que nos obligd a pospo-
ner la intervencion hasta la constata-
cién de una evolucién positiva del
trauma toracico, lo que ocurrié a las
48 del accidente.

;QUE TECNICA UTILIZARIA?

El mayor porcentaje de las fracturas
de fémur lo constituyen las fracturas
diafisarias y siempre van acompafa-
das de importantes dafios de los teji-
dos blandos adyacentes, asi como de
la vascularizacion peridstica y medu-
lar, lo que predispone a alteraciones
de la revascularizacion, no uniones y
osteomielitis.

La fractura que presentamos es una
fractura compleja al ser conminuta
(contamos de 6 a 7 fragmentos cen-
trales).Estas fracturas presentan una
serie de caracteristicas individuales
gue si no se tienen en cuenta antes de
la reparacion pueden llevarnos a resul-
tados inaceptables.

Las técnicas de fijacion posibles para
dicha fractura son variadas:

< Clavos de Steimann con sistemas
auxiliares como cerclajes y fijado-
res externos.

» Clavo interlocking con cerclajes.

< Placa con tornillos o cerclajes para
fijar los fragmentos, etc.

En este caso, utilizamos una técnica
combinada de placa DCP de 3.5, clavo
de Steimann y cerclajes mdltiples, lo
gue nos permitié recuperar la alinea-
cién espacial del hueso.

Imagen después de aplicar la placa

(QUE POSTOPERATORIO
SUGERIRIA?

Las fracturas conminutas de fémur
requieren que la reduccién de movi-
mientos sea maxima, o que se consi-
gue con mantenimiento del animal en
jaula durante unos dias. No utilizamos
vendaje inmovilizante y le sometimos
a pequefios paseos desde el primer
dia. A los 2 dias se dio el alta con las
instrucciones pertinentes al propieta-
rio para la continuidad del reposo
pero con pequefios paseos, movi-

RX posquirdrgica

mientos pasivos de flexion y extension
con progresion en la amplitud y masa-
jes en la musculatura implicada. La repa-
racion debe tolerar el rango de movi-
miento y la carga reducida de peso. Se
utilizaron analgésicos, antibi6ticos y
antiinflamatorios durante 3 semanas.

SEGUIMIENTO:

Se realizaron radiografias de control
cada tres semanas y se optd por reti-
rar el clavo de Steimann a los 5 meses
de la cirugia constatando una magnifi-
ca funcionalidad de la extremidad y
una buena consolidacién Gsea en las
radiografias.

RX 5 meses postcirugia
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}

INVERTIU EN
LIBEX 352 SENSE RISC

A “SA NOSTRA” hem eliminat el factor risc de les inversions perqué ara us
garantim que, sigui quin sigui I'import o el termini de la vostra inversio, en
sortireu guanyant. El nou IBEX 35® Garantit “SA NOSTRA” és una
asseguranca d’estalvi la rendibilitat de la qual va lligada a I'evolucio de
I'index IBEX 35% i que sempre us assegura I’obtencié d’un rendiment.

CAIXA DE BALEARS

Amb el coneixement de la Conselleria d’Economia, Hisenda i Innovacio. Govern de les llles Balears. 03/03/05



PROTECCION COMPLETA
PARA LA MASCOTA YSUENTORNO

\

B : —
: . . | Facil de T
achorros® B \ Accion

aplicar
o duradera

Se0UrY para

r
L

Accidn
rpidy

Mata las
garrapatas

o 1F

: EE T3
&

e e I merIAL R




